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Laura Zavan est la « cuisiniére-invitée » de cette saison musicale.

OUVERTURE

Foie gras de canard

Légumes verts cuits vapeur

Vitello Tonnato

Artichauts crus et cuits

Salade de riz noir Venere

Burratina au lait cru

SUITE

Hamburger de boeuf

Carré d’agneau

Cote de veau

Onglet de boeuf

Filet de bar a la plancha
Pavé de cabillaud

Plat du jour

N'hésitez pas a nous faire part de vos éventuelles
prix indiqués en euros - prix nets, taxes et servic

au poivre du Penja, oignons confits
pain de mie « Le Poivré » toasté 15

ricotta au lait cru des Pouilles,
huile d’olive, citron — selon le marché 14

fines tranches de veau, sauce crémeuse au thon,
roquette, capres de Pantelleria
piccolo / grande 14 /20
coupés finement, copeaux de parmesan,
huile d’olive et citron, roquette

piccolo / grande 13 /18
gambas a la plancha,

[égumes croquants, herbes fraiches
piccolo / grande 14 /19
mozzarella crémeuse des Pouilles

tomates de toutes les couleurs

- selon le marché - 14

pesto de tomates confites, Iégumes grillés,
oignons rouges poélés, mozzarella fumée,
frites de polenta 19

en habit d’herbes, pommes de terre au romarin
et poivrons 23

tranchée épaisse,
fregola et légumes verts de printemps 29

aux échalotes confites,
écrasée de pommes de terre et caponata 21

[égumes en fines tranches snackées 23
riz venere aux légumes, sauce au citron 21

chaque jour, notre « cuisiniére-invitée »
laisse libre cours a sa créativité 18

allergies
e compris



FINALE

Tomme de brebis
Le « remonte-moi » de Laura
Coupe glacée comme en Sicile

Coupe glacée comme a Turin

Gateau au chocolat

Ricotta au lait cru

Cheesecake a la facon de Laura
Fruits exotiques en salade,

Douceurs

CAFE

Grande Réserve

Moka Sidamo d’Ethiopie
Colombie

Mexique Commerce équitable
Guatemala Commerce équitable
Cappuccino

Décaféiné
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mostarda d’uva
- confiture aux fruits

et modt de raisin 10
aux fruits du marché 9
glace lait d’amandes, 9

glace pistache et fraises fraiches
glace et creme gianduja,
glace chocolat, chantilly,
noisettes grillées 9
et amaretti, 9
glace ou sorbet

fraises fraiches

et coulis de fruits rouges 9
ricotta, pignons de pin 9
et oranges confites

avec fruit de la passion, 9
ou sorbet verveine citron

et friandises 6

équilibré

puissant et acidulé

doux, pointe d’amertume
fruité et léger

label AB, fin et parfumé

WO WWWWW

THE ET PLANTES

Earl Grey

Darjeeling

Vanille

Lapsang Souchong
Petit Chaperon Rouge
Réve de la Martinique
Jardin de Marrakech
Vert

Infusion

Thé Relaxation

thé noir a la bergamote

thé noir fumé
thé vert aux fruits rouges
thé vert aux fruits exotiques 5

5
5
thé noir a la vanille 5
5
5

thé vert a la menthe 5
thé vert Puits du Dragon 5
5

rooibos, mélisse et marier 5

prix indiqués en euros
prix nets, taxes et service compris
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